
 

～製造技術の進化で“圧倒的薄衣”と“肉の旨み最大化”を実現～ 

イオンリテールと共同開発「唐揚げ唐王」 

“からあげグランプリ®最高金賞”3 年連続受賞を製造面から支援 

イオンフードサプライ株式会社（以下、当社）は、イオンリテール株式会社と共同開発する惣菜商品「唐揚げ唐

王」が、「第 17 回からあげグランプリ®」東日本スーパー惣菜部門において、3 年連続で最高金賞を受賞したこと

を受け、当社の製造技術および商品開発の取り組みについてお知らせいたします。 

 

■ 製造技術で実現した“唐王品質” 

当社は、イオングループのプロセスセンターとして、原材料調達から加工・製造・品質管理まで一貫した体制を

構築し、「唐揚げ唐王」の品質向上を継続的に支えてまいりました。本商品の開発においては、「毎日食べたくな

る王道の唐揚げ」を実現するため、以下の 3 つの技術革新に取り組んでいます。 

①  肉の旨みを最大化する“薄衣技術” 

均一で薄い衣を実現するために、専用のまぶし粉を開発しました。 お肉にしっかりと密着することで粉っぽさ

を抑え、余分な油を吸わず、軽い食感でお召し上がりいただけます。 

②  ジューシー感を高める“漬け込み・加熱時間の見直し” 

お肉の美味しさを最大限に活かすため、肉汁が流れ出ないよう漬け込み方法を改良しました。漬け込み液を再設

計し、さらに揚げ時間を最適化することで、ジューシーさと旨みをしっかり閉じ込めています。 

③ 毎日食べたくなる味を支える“レシピ設計と製造の標準化” 

お客様に一番美味しい状態の唐揚げを召し上がって頂くため、唐王は 365 日、毎日丁寧に漬け込み調理を行い 

安全性、製造工程、販売条件などの厳しい基準を設定し、、安全・安心で美味しい商品を安定供給しています。 

■ 継続的改良を支える開発体制 

「唐揚げ唐王」は 2019 年の発売以来、毎年改良を重ねてきました。 

当社では、イオンリテールと連携し、店舗販売データの分析試作・官能評価の高速サイクル化、製造ラインへの

即時反映といった仕組みを構築し、「美味しさへのこだわり」を追求して参ります。 

■ 今後の展望 

当社は今後も、製造技術の進化と品質管理の高度化を通じて、「唐揚げ唐王」で培った技術・ノウハウを横展開 

し、“日常に寄り添う高品質惣菜”の実現を目指します 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 


